BIORNHY UV UD GASTEGARD

Vec;éomeny
Meddela vid £rekost om i dmnar dda till éillen ( Séndag bestdlls vid /&rdag
Fretkost). Tider: 19.30 vid £Errédt, 20.00 Vid varsrédd. Pris tvé-ritters €30, tre-
rétters €34 (FErridd €9, varmridd €24, efterrdtd €5). l/ejez‘arr‘séz‘ alternadiv Finns.

Fredag
Frridt Serranoskinka med melon och sherry
Varmrédd Stekt gos— eller abborrfilé med mypotatis och girdens
C/'Z‘ronm@‘onéils rred (qpnls och dil/
Efterratt Citronfudgekaka med vispad grédde
Lérdag
Forradt Gravad lax pd déndske svartbred med girdens dillsenay
Varmrédd f(a/andsszﬁ/céad Fléskkotlett med skogskatareller och citron,
Yasselbackspotatis och karamellierade kersbirstomater
Efterriitt S(’ojséa"rscoch‘a// red Krimiq yoghurt och vit choklad
Sendag
Forridd Aura-ost pé salladsbidd, piron, hontng och valnstter
Varmradt Bouwillabaisse med aoli
Efterridt Créme briilée
Méndag
Forrédd Ita/iensé/agad Bolognese med spaghettont
Varmrédd FIGskfi/é med knaperstekt bacon och #irsk salia tillsammans
rred [jummen potatissallad.
Efterritd Rabarberkompott med yoghiurdmousse
Zisdag
Forrédt Férska pastafuddar med brynt saliasmer och parmesan
Varpréid Lax med ugnsrostad vitlskspotatis, soltorkade tomater,
parmesan och ruccola
Efterréidtt Tobleronepartait med hallon, maréng och o hokladsés
Onsdag
Forridt Mozarella, tomad och basilika
Varrrédd Dragonkyckling med rostad petatis, bsnor och Fransk senap
Eterridtt Skogsbirscockial med krimig yoghurd och vit choklad
Torsdag
Férridt Avra-ost pd salladsbidd, piron, honung och valnstter
Varmrédd Lapirmtirsbiffar med gdrdens pesto, spenat och beriberi-ris

Efterrédt Nevembertrast av choklad med hartornscréme



